ARCHIPEL VOLCANS

HEBERGEMENT - RESTAURANT

en territoire UNESCO

(EUF COCOTTE 8,50 € (en plat 17 €)
(Euf du GAEC de la Rosiére, creme, lardons, champignons

POTAGE DU JOUR {7 8,50 €
Potage, cantal rapé et croltons

SALADE CHAMPEIX 8,50 €
Lentilles blondes de Champeix, truite fumée (en plat 17 €)
ASSIETTE CHARCUTIERE 8,50 €
Jambon d'Auvergne IGP, (en plat 13,50 €)
saucisson d'Auvergne IGP, terrine campagnarde

CUISSES DE GRENOUILLES PERSILLEES * 10 €
8 pieces (en plat 20 €)

* Accessible en formule Demi-Pension, supplément de 2,50€

N
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3 fromages, rosette, jambon cru, terrine

LA PLANCHE DECOUVERTE 10€ / part

N'entre pas dans la formule Demi-Pension

Toutes nos viandes sont d'origine frangaise.

Nos plats peuvent contenir des traces des 14 allergénes connus.
Se renseigner auprés d'un.e serveur.se.

1 PETIT DEJEUNER : buffet a volonté
1 REPAS : entrée/plat OU plat/dessert

Carte duw Restawrant

—— AUTOMNE-HIVER 2023/24 ——

PIECE DU BOUCHER 17 €
VBF mini 180g, frites maison, salade, sauce du moment
TRUFFADE 17 €

Pommes de terre poélées, tomme de Cantal accompagnées
de jambon d'Auvergne et rosette

(EUF COCOTTE 17 €
3 ceufs du GAEC de la Rosiere, creme, lardons, champignons

COQ AU VIN 17 €

Coq d'Auvergne mariné sauce au vin, purée maison

PETIT SALE AUX LENTILLES DE CHAMPEIX 17 €
Poitrine salée, lentilles de Champeix

CUISSES DE GRENOUILLES PERSILLEES 20 €
20 pieces, all, persil et beurre, frites maison et salade
POISSON DU JOUR 17 €

Poisson cuisiné selon I'humeur du Chef, accompagnement au
choix

ASSIETTE DE FRITES MAISON 4€
OU LEGUMES DU MOMENT

N'entre pas dans la formule Demi-Pension

3¢

enfant

21€

Produits
LOCAUX

Chaque
dimanche matin

23€ adulte
11,50 enfant

TRIO DE FROMAGES 7€
Bleu d'Auvergne, Cantal et St Nectaire (producteurs locaux)

RIZ AU LAIT CEUR DE FERMIER 7€
Riz, lait, sucre

POMPE AUX POMMES 7€
DESSERT DU JOUR 7€
CREME BRULEE BIRLOU 7€
POIRE POCHEE A LA VANILLE 7€

et sa sauce chocolat

CAFE/THE GOURMAND 8 €

N'entre pas dans la formule Demi-Pension

Menw enfant

(-12 ans)

Steak haché et frites maison
ou Truffade avec jambon blanc
ou Poisson du jour, accompagnement au choix
ou Petit salé aux lentilles de Champeix

Dessert (glace 1 boule ou yaourt ou fruit)
Boisson en cannette 33 cl (au choix)

11,50 €




Pawse gourmande

'ARCHIPEL VOLCANS — AUTOMNE-HIVER 2023/24

HEBERGEMENT - RESTAURANT

en territoire UNESCO

CHAQUE DIMANCHE MATIN
DE 10H30 A 14H30

TRIO DE FROMAGES 7€ Parfums au choix : vanille, chocolat, caramel, pastille Vichy,
Bleu d'Auvergne, Cantal et St Nectaire (producteurs locaux) menthe-chocolat, noix de coco, citron, fruit de la passion, fraise,
mangue, Get 27
RIZ AU LAIT C(EUR DE FERMIER 7€ COUPE 1 BOULE 3€
Riz, lait, sucre
POMPE AUX POMMES 7€ COEPE2EOTEES '
DESSERT DU JOUR 7€ COUPE 3 BOULES 8,50 € 23€ 1 1 ,f50€
/ adulte Ak
N'entre pas dans la formule Demi-Pension
CREME BRULEE BIRLOU T€
POIRE POCHEE A LA VANILLE 7€

et sa sauce chocolat

CAFE/THE GOURMAND 8 €

N'entre pas dans la formule Demi-Pension

LA PLANCHE DECOUVERTE
3 fromages, rosette, jambon cru, terrine

N'entre pas dans la formule Demi-Pension

10€ / part

Toutes nos viandes sont d'origine frangaise.

Nos plats peuvent contenir des traces des 14 allergénes connus.
Se renseigner auprés d'un.e serveur.se.



