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HEBERGEMENT - RESTAURANT

25 € adulte
13 € enfant
Entrées
Neowveaw PIECE DU BOUCHER 18 € TRIO DE FROMAGES 7€
produits EUF COCOTTE TRUITE FUMEE @ 8,50 € (en plat 18 €) VBF 180gq, frites maison, salade, sauce du moment Bleu d'Auvergne, Cantal et St Nectaire (producteurs locaux)
L | Cuf du GAEC de la Rosiere, creme, truite fumée, champignons, o ‘ Neowveas
salade TRUFFADE 18¢€ SALADE DE FRUITS DU MOMENT 7€
%WOCOTTE SOLEIL @ Qﬂ 8.50 € Pommes de terre poélées, tomme de Cantal accompagnées
oduits ) (en plat 18 €) - A GP . GP
ToCAUX (Euf du GAEC de la Rosiére, creme, tomates, poivrons, de jambon d'Auvergne IGP et saucisson IG PANNA COTTA FRAMBOISES 1€
courgettes, Bleu d'Auvergne, salade
TRAVERS DE PORC AU MIEL DE BEAULOUP 18 € POMPE AUX POMMES 7€
T LA SALADE CHAMPEIX 8,50 € (en plat 15 €) Travers de porc caramélisés au miel, frites maison, salade
Bl Salade, lentilles blondes de Champeix, tomate, Cantal ou Bleu ~ DESSERT DU JOUR 7€
d'Auvergne au choix, lardons, noix =yyn- POULET FERMIER D'AUVERGNE ROTI A
ET SON JUS 18€ BROWNIE CHOCOLAT AUX NOIX 7€
LA SALADE CAESAR (7 8,50 € (en plat 15 €) Poulet fermier, volcan de purée maison (pour mettre du jus e U
Salade, filets de poulet, copeaux de Cantal, tomates cerise dedans... @) et glace pastille Vichy
waeaw
LA TARTINE CABRETTE (7 8,50 € (enplat15€) BURGER DES PLANCHETTES 18 € CREME BROLEE LIQUEUR MYRTILLE CHATAIGNE 7 €
Lo Salade, pain, creme fraiche, fromage de chéevre, Pain artisanal, bceuf haché (150q), salade, tomates,
miel de Beauloup Saint Nectaire, frites maison CAFE/THE GOURMAND 8 € |
’ L'ASSIETTE CHARCUTIERE 8.50 € N'entre pas dans la formule Demi-Pension 3
0duits » >
Jambon d'Auvergne IGP, saucisson d'Auvergne IGP, BURGE.R LE COUDY , 18¢€ %
- Pain artisanal, bceuf haché (150q), salade, tomates, Produies 3
terrine campagnarde : , Locags S
Bleu d'Auvergne, frites maison 3
loglues Nouwveaw 3
> Aux produits & COUPE LA VICHYSSOISE 8,50 € 2
#7% | RISOTTO LENTILLES DE GUILLAUME 7 18 € Boule fraise 1 bouls fra e 1 boul 9 , g
. ' ix cré v oule fraise, 1 boule framboise, 1 boule pastille Vic 3
LA PLANCHE DECOUVERTE 10€/ pers. Lentilles de Champeix, creme, fourme d'’Ambert p y 2
3 fromages, rosette IGP, jambon cru IGP, terrine POISSON FRAIS DU JOUR 18 € COUPE DES GRANDS 9€ o
N'entre pas dans la formule Demi-Pension Poisson cuisiné selon I'humeur du Chef, accompagnement au 1 boule chocolat, 2 boules pastille Vichy, liqueur menthe locale g
hoi :
e COUPE 1 BOULE 3¢ £
ASSIETTE DE FRITES MAISON Parfums au choix : vanille, chocolat, caramel, pastille Vichy, 3
OU LEGUMES DU MOMENT 4€ fraise, framboise, verveine o
COUPE 2 BOULES 6 € §
-I 3 :€ (-12 ans) £
e : COUPE 3 BOULES 8,50 € S
Steak haché, frites maison S
ou Truffade jambon blanc 32 3 Supplément coulis de fruits ou chantilly 1€ g
B = 5 s 2 5
o: :ouljlra??gti 1 PETIT DEJEUNER : bUffet a VOIOnte Accessible en formule Demi-Pension, supplément 2,50 € g
ou Poisson 1 REPAS : entrée/plat OU plat/dessert enfant ]
Dessert (glace 1 boule ou yaourt ou fruit) 22 € 8

Boisson en cannette 33 cl (au choix) @ 15 minutes d'attente



